MONTAG

MITTWOCH DIENSTAG

FREITAG DONNERSTAG

Speisepla

KW 32

Tagesgericht

N 05.08. bis 09.08.2024

Vegetarisch

Vorspeise: Endiviensalat mit Dressing c)p)m)
Hauptgang:  Kibbelingfilet im Backteig Ajc)Fic)m)
mit feiner Curry-Kokos-Sof3e c)p)
dazu Wildreis
Dessert:
Vorspeise:
Haupigang: Falafel Béllchen Ajc)pjc)m)
mit Butterkartoffeln Mm)
dazu eine Blumenkohlsof3e c)p)m)
Dessert: Waldfruchtjoghurt m)
Vorspeise:
Hauptgang: Piccata Milanese vom Huhn A)G)m)
in einer Parmesan-Eihille gebraten
dazu eine Tomatensof3e c)p)
und Kochreis
Dessert: Obst der Saison
Vorspeise:
[-me: Bifteki vom Rind A)M)
mit Feta-Kréuterkése gefillt
dazu Bauern-Kartoffeln
und milden Gurken-Tzatziki M)
Dessert: Beerenmus 3)
Vorspeise:
Haupigang: Schwdbische Maultaschen A)c)p)c)
mit Rinderhack gefiillt
in der Rinderbrithe mit Wurzelgemise
Dessert: Karottenkuchen A)G)H))M)N)
1) Mit Farbssoff * Das Gancht wurde hargestellt mit Rind-, Schwaing-, Pusinflaisch, Milch und Milcharzeugnisse
7) Mit Konwrvmrunguto“ Towgwaren, Gabéck wnd Kartolteln aus dem Programm; ,‘»mpr.xﬁn Qualisat aus Bayarn®
3) Mit Anticxidationsmittel ;
4] Mit Phosphat Wir weisan darout hin, dass die Oskar Cotering GmbH ein handwerklicher Betrnieb ist, Daher

5] Mit Nitrit Pokalsalz,

Nitrat

kann aine Kreuzkontamination (Spurenibertrogungl nicht ausgeschlossen werdanl Dadurch
kénnen Spuren von allen Allergenen in den Speisen enthalten sein, Wir bitlen um Ihr Verstindnis,
dass wir uns kurzfristige Anderungen vorbehallen

Al Ei B! Sulfite C)Senf D) Sellerie E) Erdnisse F) Fisch Gj Gluten H) Sesam
) Seja J) Weidhliere K) Krebstiere 1) Lupine M) Milch N] Scholenfrichte

Einen guten Appetit wiinscht Euch
Ever Oskar Catering Team!
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